
Weihnachtszauber 
im Natur- und 
Tierpark Goldau
Wenn der Park zur Ruhe kommt,
beginnt Ihr unvergesslicher Abend.

Erleben Sie die Weihnachtszeit von einer 
besonderen Seite: Geniessen Sie den Park 
ausserhalb der Öffnungszeiten in 
stimmungsvoller Atmosphäre – mit Apéro, 
festlichem Abendessen und exklusiver 
Tierführung. Ihr Rundum-sorglos-Paket für 
einen unvergesslichen Anlass.

Apéro
CHF 75 

pro Person
 
•	 Glühwein-Apéro mit 
	 heissen Marroni
• 	Schwyzer Apéro-Plättli
• 	Spannende Tierführung 
	 mit Ranger:innen
•	 Getränkepauschale 		
	 Mineralwasser

Dinner Light
CHF 95

pro Person

•	 Glühwein-Apéro mit 
	 heissen Marroni
•	 3-Gang-Menü Fleisch 
	 oder vegan
•	 Getränkepauschale 		
	 Mineralwasser

Dinner Premium
CHF 129
pro Person

•	 Glühwein-Apéro mit 
	 heissen Marroni
•	 Spannende Tierführung 
	 mit Ranger:innen
•	 3-Gang-Menü Fleisch 
	 oder vegan 		
•	 Getränkepauschale 		
	 Mineralwasser

Für Firmen,
Teams und 

Gruppen

         Start
	 ab 17 Uhr

Optionale Erweiterungen

Weinbegleitung zum Essen
 + CHF 35 pro Person

4-Gang-Menü
+ CHF 20 pro Person

Kommentierte Tierfütterung 
als Ergänzung zur Führung
auf Anfrage

ab 10 Personen

Schenken Sie Ihrem Team einen 
Abend, der in Erinnerung bleibt
Für weitere Infos und Buchung:
+41 41 859 06 66
event@tierpark.ch

ab 10 Personen

 

ab 20 Personen ab 20 Personen



Weihnachtszauber 
im Natur- und 
Tierpark Goldau
Wenn der Park zur Ruhe kommt,
beginnt Ihr besonderer Abend.

Erleben Sie die Weihnachtszeit von einer 
besonderen Seite: Geniessen Sie den Park 
ausserhalb der Öffnungszeiten in 
stimmungsvoller Atmosphäre – mit Apéro, 
festlichem Abendessen und exklusiver 
Tierführung. Ihr Rundum-sorglos-Paket für 
einen unvergesslichen Anlass.

Für Firmen,
Teams und 

Gruppen

Schenken Sie Ihrem Team
einen Abend der bleibt
Jetzt Weihnachtsfeier anfragen
+41 41 859 06 66
event@tierpark.ch

ab 10 Personen

 GENUSS-MENÜ   + 15 CHF pro Person a. d. Basispreis

Nüsslisalat 
Hausdressing | Ei | Croûtons 
 
Rosa gebratener Kalbshohrücken 
Bratkartoffeln | Glasiertes Gemüse | Rotweinjus 
 
Hausgemachter Schokoladenkuchen 
Vanilleglace | Leichte Rumsauce
                                      

 FEST-MENÜ   + 30 CHF pro Person a. d. Basispreis

Kürbisravioli 
Salbeibutter | Geröstete Kerne 
 
Sous-vide gegartes Kalbsfilet 
Kartoffelsoufflé | Winterliches Röstgemüse | 
Morchelsauce 
 
Birnen-Zimt-Tarte 
Vanilleglace | Rahm    

 3-GANG-MENÜ FLEISCH 

Kürbiscremesuppe                                
geröstete Kürbiskernen | Kernöl

Sanft geschmorter Rindsbraten 
Kartoffelgratin | Röstgemüse | Perlzwiebeln
                                        
Coupe Nesselrode   
Vermicelles | Vanilleglace | Rahm                           

 3-GANG-MENÜ VEGAN   

Farbiges Randencarpaccio 
Eingemachte Birne | Baumnüsse | Nüsslisalat 
 
Gefüllter Butternusskürbis 
Kartoffelgratin | Rotweinreduktion | Perlzwiebeln 
 
Schokoladenmousse 
Mandelcrumble | Zwetschgensorbet                          


